
チルド・調味食品

鯛やあさりと春

タコや枝豆と夏

さんまや栗と秋

カニや牡蠣と冬

「五目ご飯の素」1パック（500g）に対
してお米1升と水1.8Lを入れて、一緒
に炊くだけでおいしい五目ご飯が作
れます。
※お水の量は炊き上がりの好みで
　調整して下さい。

※写真はイメージです。

作り方

アレンジ簡単！定番の鶏肉と一
緒に炊いたり、春は鯛やアサリ、
夏はタコや枝豆、秋はサンマや
栗、冬はカニや牡蠣で豪華にと、
季節に合わせてお客様に提供で
きます。

プロの味をお届けします

YAWATA
 FOODS

一緒に炊くだけ！ 簡単 炊き込みご飯
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使用商品：
職人仕込み  五目ご飯の素

7 種類の具材が入ったお米１升用の炊き込みご飯の素です。季節の
具材と混ぜて色々アレンジできます。

冷  蔵

職人仕込み 五目ご飯の素

11062 500g 6 ヶ月 20 袋
商品コード 規格 賞味期限 ケース入り数

楽しさ広がる スペシャルレシピ！


